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„In 2021, Durga Puja in Kolkata was included in the 
UNESCO Representative List of the Intangible 

Cultural Heritage of Humanity.“
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যা �দবী সব�ভূেতষু শি��েপণ সংি�তা ।
নম�ৈস� নম�ৈস� নম�ৈস� নেমা নমঃ ।।
যা �দবী সব�ভূেতষু শাি��েপণ সংি�তা ।
নম�ৈস� নম�ৈস� নম�ৈস� নেমা নমঃ ।। 
যা �দবী সব�ভূেতষু ল�ী�েপণ সংি�তা ।
নম�ৈস� নম�ৈস� নম�ৈস� নেমা নমঃ ।।  



Dear Members, Dear Friends of Bharat Samiti,

 We are happy that in 2023, we can once more celebrate our Durga Puja - Cologne at our 
Durga Puja’s home in Cologne- Chorweiler.
This year a new Bharat Samiti management board was elected with new members in 
Subhabrata Dey (Vice-President), Gautam Kar (Treasurer) and Anindya Sengupta (Cultural 
Coordinator) joining me in running our organisation across the year with the highlight being 
our Durga Puja festivities. I would like to thank Partha Sarathi Patra for his dedicated 
management board work over the last few years!
These times are not easy and therefore we at Bharat Samiti are very happy that we can 
continue to organise one of Europe’s oldest and biggest Durga Puja festivities!
The work that this new team has put in with the support of our members, friends and well-
wishers over the last few months is just incredible, so we all can have an enjoyable Durga Puja 
in Cologne.
At our annual Durga Puja festivities in the fall, we, like millions of Hindus around the world, 
celebrate the arrival of the goddess Durga as the destroyer of evil and the protector of good. 
It is the celebration of the return of the goddess Durga on earth, which symbolizes the victory 
of good over evil.
At this point a big thank you goes out to all the helpers, sponsors as well as the members and 
friends of Bharat Samiti who help us with donations or who sacrifice their free time for 
volunteer work. Without your personal contribution, the organization and implementation of 
the Durga Puja festival would not be possible.
This year again we need to mention the point of finance. The cost of organising our Durga 
Puja in Cologne has gone up as everything else in life. We do hope you will support our Durga 
Puja with a generous donation, so we can continue to celebrate in the coming years.
We will be celebrating our Durga Puja from October 20 to 24, 2023 at the Bezirksrathaus in 
Cologne-Chorweiler together.
Do come and join us in our celebrations!

 
Arunava Chaudhuri
President, Indischer Kulturverein (Bharat Samiti) e.V.



Sehr geehrte Gäste des Kölner Durga Puja Festes,

die Stadt Köln ist eine vielfältige und offene Stadt. Menschen aus über 180 Nationen 
sind hier Zuhause. Auch der Hinduismus – als eine der großen Welt-Religionen – ist 
in Köln beheimatet.

Ich freue mich, dass der Indische Kulturverein (Bharat Samiti) auch in diesem Jahr 
wieder zum Durga Puja-Fest nach Köln einlädt. Wie jedes Jahr finden die bunten 
Festtage mit Tanz, Gebeten, geweihten Speisen und Blumenopfern im Bürgerzentrum 
in Köln-Chorweiler statt. 

Durga ist eine der Hauptgöttinnen des Hinduismus, die, wie es der Mythos besagt, die 
Welt vor dem Untergang gerettet und über das Böse gesiegt hat. Außerdem 
verkörpert sie die kosmischen Kräfte, alles Wissen und den Frieden.

Das Durga Puja-Fest ist wichtig für unsere Stadt und die Menschen, die aus der 
ganzen Welt zu diesem Anlass anreisen. Ein Fest des Friedens, liebe Mitglieder des 
Kulturvereins, das ist in diesen Zeiten ein besonders wichtiges Zeichen. Ich danke 
Ihnen herzlich, dass Sie uns an dieser hinduistischen Tradition teilhaben lassen und 
unseren interkulturellen Veranstaltungskalender Jahr für Jahr mit dem Durga Puja-
Fest bereichern.

Ich wünsche Ihnen ein schönes Durga Puja mit anregenden Gesprächen.

 
 
Henriette Reker
Oberbürgermeisterin der Stadt Köln







Dear Bharat Samiti,

It is with great pleasure that we, at nekk & partner, extend our warmest greetings to 
you as we look forward to the upcoming 2023 Durga Puja celebration.

We have been privileged to witness the incredible work and cultural significance 
that the Bharat Samiti brings to the community through the annual Durga Puja 
event. Your dedication to preserving and sharing the rich traditions and heritage of 
India is truly commendable.

As part of our ongoing commitment to supporting and enriching the community, we 
are delighted to confirm our sponsorship for the 2023 Durga Puja organized by the 
Bharat Samiti Club. We believe that cultural events like these play a crucial role in 
fostering unity, understanding, and appreciation of diverse traditions, which in turn 
strengthens our bonds as a community.

We are excited to be a part of this celebration, and we look forward to witnessing 
the vibrant festivities, cultural performances, and the spiritual journey that the 
Durga Puja represents.

Please do not hesitate to reach out and find us at our workshops on Saturday and 
Sunday, our during the event for a tea and a chat.

Thank you for your unwavering commitment to preserving and sharing India's rich 
cultural heritage. We are proud to be associated with the Bharat Samiti and are 
eager to celebrate this auspicious occasion with you.

All the best,

Joshua P. Stein
Expat Consultant at Nekk & Partner



Matteo und Luca 
Vazzana

India is on the Moon! 







Rishav Kundu, 6

নীল আকােশ �মেঘর �ভলা 
কাশ বেনেত লাগেলা �দালা 

দু�া এেলা, দু�া এেলা 
পুেজার গে� মন মাতাল।। 



 Jonas Sanjay Bühner, 6 



Lena Anjuli Bühner, 9

মিহষাসুরিনন�ািশ ভ�ানাং সুখেদ নমঃ .
�পং �দিহ জয়ং �দিহ যেশা �দিহ ি�েষা জিহ।। 



আমার পুেজা 
�মাহর  �দ

২০১৭ সােল অি�য়া �থেক যখন জাম�ািন এেসিছলাম, �থম �খাঁজ 
িনেয়িছলাম কাছকািছ �কাথায় দুগ�া পুেজা হয়। িবেদেশ এেস সব বাঙািলেদর 
�াণ মেন হয় এই একটা উৎসেবর জন�  িঠক আকুল হয়। বছর �শেষ একবার 
মােয়র �দখা পাওয়ার আশার  আেলা আমােদর সবাইেক িঠক পথ �দিখেয় 
পুেজা ম�েপ এেন হািজর কের।

�ছাটেবলায় কলকাতার পুেজা অেনকটাই আলদা িছল। নতুন জামার গ� আর কেয়কিদন পড়ােশানা ব� থাকার উে�জনাই িছল 
�বল।কাগজ কাকুেক আেগ �থেকই আন�েমলা আর �কতারার বায়না কের রাখা হত। তখনও  মহালয়া �থেক ঠাকুর �দেখ 
যাওয়ার িহিরক িছল না। পুেজার কটা িদন পিরবােরর সবাই হই �ে�াড় কের মজা করা আর মূলত কােছ িপেঠর ঠাকুর �দখেত 
যাওয়া হত। রা�ার ফুচকা, �রাল, ঘুগিন না খাওয়ার �চাখ রাঙািন ঐ কটা িদেনর জন� িনত িবরিত।একটা িদন বরা� িছল দেূরর 
ঠাকুর �দখেত যাওয়ার- উ�র �থেক দি�েন। রা�াঘর �থেক �ভেস আসত সু�াণ আর মশলা বাটার আওয়াজ। �দনি�ন জীবেনর 
বাইের িগেয় িবেশষ পদ �তির হত �য। আর িছল আ�া, কটা ঠাকুর �দখা হেলা তাই িনেয় ব�ুেদর সােথ িছল একটা চাপা 
�িতেযাগীতা। একটু বেড়া হেল ষ�ীর িদনটা অনুমিত িমেল িছল ব�ুেদর সে� ঘুরেত যাওয়ার।

িক� �কান পুেজার একটা অংশ হেয় ওঠার অিভ�তা, আমার জাম�ািনেত এেসই �থম। এখােন এেসই ভারত সিমিতর 
আ�িরকতায় মু� হয় সদস�া হেয় �গিছলাম। একটা দুগ�া পুেজা �ক িঘের �য িক ভীষণ কম�কা�  চেল, খুব কাছ �থেক �দখিছ বেলই 
জানেত পারিছ। সব িকছুর উঠিত মূল� বৃি�র মেধ�ও আমরা আমােদর পুেজার ঐিতহ� বজায় �রেখিছ। এখনও এখােন �কােনা 
বাধ�তামুলক �েবশমূল� �নই , �নই �কান �রিজে�শান িফ বা  ফুড কুপন িফ। মােয়র আশীব�াদ, অ�িল আর �ভাগ �সাদ �থেক 
বি�ত হন না �কউই।সিমিতর কম� কত� ারা �খেত বেসন সবার �শেষ, “অিতিথ �দব ভবঃ “ এটাই �য আমােদর িব�াস। অেনক 
পুেজােত �দেখিছ সিমিতর সদস� ছাড়া সাং�ৃিতক �কান অনু�ােনই �যাগদান স�ব হয় না। আমােদর এখােন সবাইেক �খালা 
আম�ণ জানােনা হয়, সুেযাগ আর ম� �দওয়া হয় িনেজেদর �িতভার সু�কােশর।  রীিত নীিত, িনঘ�� �মেন করা হয় মাতৃ ব�না। 
গত ৩২ বছর ধের  এক �জ� �থেক আর এক  �জে� এই ঐিতহ� হ�া�িরত  হেয় চেলেছ। পাঁচ িদন ধের অ�া� পির�ম চেল 
অ�েরর এর রা�াঘের। ব�াব�ায় �যন �থেক না যায় �কান �িট।  কাজটা িক� �মােটও সহজ নয়।  নাচ, গান, খাওয়া দাওয়া, আর 
এখানকার হইচই আমােক িফিরেয় িনেয় যায় �সই �ছাটেবলায়। এখনও �সই একই  ঝেড়র গিতেত �কেট যায় পাঁচটা  িদন, আমার  
ি�য়জেনেদর  সােথ পুেজার আনে�র  রঙ  �মেখ। �কালন �থেক চেল এেসিছ �া�ফুট� , িক� আমার কােছ পুেজা মােন “ভারত 
সিমিত”, ১৫০ িকিম পথ অিত�ম করেতও তাই কখেনা �া� লােগ না..

সমা�



Aheer Sarkar, 6



কুেমারটুিল  

�কালন 

to 

Courtesy: Anindya & Enakshi Sengupta





Wishing You a Happy Durga Puja 2023





Once upon a time, in a small coastal town, there lived a lady named Sarah. Sarah was 
known for her exceptional culinary skills, especially when it came to making fish fry. 
Every year, the town held a grand festival where locals and tourists gathered to 
celebrate their love for seafood. 

Fish Fry with a Smell of Friendship

Excitement filled the air as the festival drew near, and Sarah eagerly planned to 
showcase her famous fish fry at the event. However, disaster struck when she 
discovered that the raw materials for the fry wouldn't arrive until 21�00 the day before 
the festival. Sarah was disheartened because there was no time left for preparation.

Determined not to let her community down, Sarah put her thinking cap on. She reached 
out to her four closest friends, Olivia, Charlotte, Anna, Sofia who were equally 
passionate about cooking. Sarah explained her predicament and asked for their help.

With the clock ticking, the friends came together, even Charlotte’s little daughter Layla 
joined them, ready to tackle the frozen fish challenge. They brainstormed ideas and 
quickly decided to defrost the fish using cold and warm water. Working in unison, they 
cleaned, marinated, and seasoned the fish to perfection, infusing it with their collective 
culinary expertise.

 The aroma of spices filled the kitchen, and Sarah's house buzzed with excitement as the 
friends prepared the fish fry late into the night. Finally, after hours of hard work, the 
moment of truth arrived. With trepidation and anticipation, they tasted their creation. 
To their delight, the fish fry turned out to be a masterpiece. The flavours danced on 
their tongues, and the crispy coating was a delight to behold. 

 They shared a collective cheer, knowing they had accomplished something incredible 
against all odds. The day of the festival arrived, and Sarah and her friends set up their 
stall with pride. Word had already spread about their miraculous feat, and people 
flocked to their stand, eager to taste the legendary fish fry. 

 Chaudhuri Champ, Mr. Kar-tastic, Subh Deylight, Gupta Genius & AI



One by one, guests devoured the succulent fish, their taste buds rejoicing in the symphony 
of flavours. The praises echoed through the festival grounds as the fish fry became the talk 
of the town. Sarah and her friends were no longer just talented cooks; they had become 
local celebrities overnight.
 
As the festival drew to a close, Sarah and her friends couldn't help but feel a sense of 
accomplishment. Their determination, teamwork, and unwavering passion had not only 
saved the day but had also brought joy to the entire community. From that day forward, 
they would forever be known as the culinary heroes who turned a frozen fish into a festival 
sensation.



Women 
by  Satviki Jana



 �সৗ িম  চ�বত� ী  

পুরােনা �সই িদেনর কথা 

�ােমর নাম বামুনগাঁ। নাম বামুনগাঁ হেলও বামুন মা� দুই ঘর। গাঁেয়র 
বাইেরই ইছামতী নদী। িদনটা ��বার, চ�বত� ী বািড়েত সকাল �থেকই 
�হৈচ হে�, এ বািড়র �মজেমেয় আশালতােক আজ পা�প� �দখেত 
আসেব। সকাল �থেকই �জাগাড়য� চেলেছ, িবিভ� রকম খাবারদাবার 
বানােনা হে�।

আশালতা পেড়েছ মহািবপেদ, িকছুেতই আজ �খলেত �যেত �দয়িন তার ঠাকুমা, ব�ুরা �ডেকেডেক িফের �গেছ। �জার 
কের চুল �বেঁধ িদেয়েছন িপিসমা, একটা পাঠ-ভাঙা শািড় পিড়েয় িদেয়েছন, আবার সে� িকছু গয়নাও। িক� সারািদন 
দিস�পনা কের �বড়ােনা বছর বােরার আশালতা পালােত পারেল বাঁেচ, পুকুরপােড় কাঁচািমেঠ আমগাছটা তােক টানেছ।
সুেযাগও এেস �গল পালােনার, এিদক ওিদক �দখল �কউ �নই, �পছেনর দরজা িদেয় �সাজা �দৗড়- এেকবাের থামল এেস 
পুকুর পােড়, �দখল ব�ুরা সবাই গােছ ওঠার �তাড়েজাড় করেছ। কাপড়টােক �কামের জিড়েয় আশা উেঠ পড়ল গােছ।
হঠাৎ বৃি� এল, গাছ �থেক �নেম সব �দৗড়ল নদীর িদেক। হঠাৎ দরূ �থেক �দখল একটা �নৗকা আসেছ িতনচারজন �লাক 
িনেয়। তীের এেস িভড়েত �নৗেকা �থেক নামল তারা বামুনগাঁর ঘােট।

নামেতই িবপি�,িতনজেনর মেধ� �য সবেথেক কমবয়সী �স আছাড় �খেলা কাদায়- যতবার উঠেত যায়, ততবারই হড়েক 
যাে� �স, �শেষ অেনক ক� কের উেঠ দাঁড়াল �ছেলটা, কাদায় মাখামািখ। �হেস গিড়েয় পড়ল আশালতা, িকছুেতই 
আটকােত পারেছনা তার হািস। এর মেধ�ই �চাখােচািখ হল �ছেলিটর সে�, সদ� �যৗবন�া� মেন�ােণ িকেশারী আশালতা 
ল�ায় �চাখ নািমেয় িনল। �ছাটভাইেয়র ডােক মেন পড়ল আশালতার �য আজ তােক �দখেত আসেব পা�প�, ভেয় 
তখন �স আধমরা - বািড় িফের তার জন� ভীষণরকম বকুিন অেপ�া করেছ, িপেঠও পড়েত পাের দুএক ঘা।

�যখােন বােঘর ভয় �সখােন স��া হয়, দু�দু� বুেক বািড় ঢুকেতই সামেন িপিসমা। �কােনা কথা না বেল চুেলর মুিঠ ধের 
িনেয় �গেলন ঘের, বলেলন "�দেখ যাও আশার মা, �তামার িধি�েমেয়র অব�া �দেখা, উিন বৃি�েত িভেজ কাদা �মেখ বািড় 
িফেরেছন।এখুিন ব�ানাজ� ীবাবুরা এেস পড়েবন, িক হেব �ক জােন?" িপেঠ একঘা পড়ত, িক� তখনই জ�াঠামশাই বািড়র 
বাইের �থেক হাঁক পাড়েলন �য ব�ানাজ� ীবাবুরা এেস পেড়েছন।



সমা� 

আশার একঢাল িভেজ চুল িনেয় �জিঠমা আর িপিসমা িককের বাঁধেবন বুঝেত পারেছননা, তখনই পা�প� পা�ীেক 
�দখেত চাইল। �কােনারকেম আশালতােক নতুন কের সািজেয় িনেয় িপিসমা িনেয় �গেলন বাইেরর ঘের।আনত মুেখ িগেয় 
বসল আশালতা।অেনকরকম �ে�া�র পব� চলার পর একবার মুখ তুলেতই �দখল একেজাড়া �চাখ তােক একদৃে� �দেখ 
যাে�, মুখটা নািমেয় িনল �স। আর একবারও ল�ায় মুখ তুলেত পারলনা আশা, জেড়াসেড়া হেয় বেস রইল।

 িকছু�ণ পর তােক িভতের �যেত বলা হেত �যন হাঁফ �ছেড় বাঁচল আশালতা। �সিদেনর মেতা পা�ীেদখা িমটল, যাবার 
আেগ অবশ� পা�প� জািনেয় �গল �মেয় তােদর পছ� হেয়েছ, আর খুব িশগিগরই তারা িবেয়র িদন িঠক কের জানােব। 
বািড়েত খুিশর �জায়ার, �মেয়র িবেয় বেল কথা। িবেকেল ব�ুেদর সােথ �বিড়েয়েছ আশা, হঠাৎ �দেখ পুকুরপােড়র 
কদমগাছতলায় �ক �যন দাঁিড়েয়, দরূ �থেক তােকই ল�� করেছ। ব�ুেদর �চােখর আড়ােল িচরকােলর ডানিপেট আশা 
সাহস কের এিগেয় যায় গাছতলায়, খািনকটা এেগােতই পা আটেক যায় তার ল�ায়, সামেনই দাঁিড়েয় �সই মানুষটা যার 
সােথ আজ বারবার �চাখােচািখ হে� তার। আবার ল�ায় মুখ িনচু কের আশালতা, বেল, "আপিন? খুব অন�ায় হেয়েছ 
আমার হাসা, দয়া কের আমার বাবােক বলেবন না, আিম খুব লি�ত আমার ব�বহাের।" �ছেলিট টুক কের হাতিট ধের 
আশালতার, �থম পু�েষর �থম �ছাঁয়ায় িশউের ওেঠ আশা, আনত মুেখ �চ�া করেত থােক হাতটা ছাড়ােনার।�ছেলিট 
বেল ওেঠ, "িঠক আেছ বলব না, িক� কথা িদেত হেব �তামােক, �য সারাজীবন আমার সােথ আমার ঘরনী হেয় থাকেত 
হেব।"

 ভেয় �চােখ জল এেস যায় তার বেল, "আমার �য িবেয় িঠক হেয় �গেছ।" িমচেক �হেস �ছেলিট বেল, "আিমই �সই 
রাঘেব� ব�ানাজ� ী, যার সােথ �তামার িবেয় িঠক হেয়েছ।" ল�ায় লাল হেয় যায় আশালতা, তার অব�া �দেখ �হেস �ফেল 
বছর কুিড়র রাঘেব�, তার �চােখর িদেক তািকেয় আশালতাও �হেস �ফেল, িঠক এই সমেয় গাছ �থেক একটা কদমফুল 
পেড় আশালতার মাথায়। রাঘেব� আর আশালতার �থম �ভদৃি�র সা�ী হেয় থােক এই কদমফুল। এই বেল গ� �শষ 
কেরন আিশ বছেরর অশীিতপর বৃ�া আশালতােদবী। তাঁেক িঘের বেস থাকা নািতনাতনীরা হাততািল িদেয় ওেঠ, তাঁর 
�ছাট নািত বেল ওেঠ, "ঠা�া তাহেল ওটাই িছল �তামােদর '�থম কদমফুল'।" সবাই �হেস ওেঠ। আশালতা �দবী ধরা 
গলায় গান ধেরন "পুরােনা �সই িদেনর কথা"।।



িফের �দখা (2022)!











সা�া  িবট

�তামােক চাই 

বৃি� এখন �ঝােড়া না �গা 
যাও না পােশর বািড় 
�ছেল �মেয় �তরী কের 
ধরেত হেব গািড়।  

বৃি� �তামায় চাই না এখন 
আমার অেনক কাজ 
শা�িড় আর ডা�ার 
করেত হেব আজ।।

বৃি� তুিম পের এেসা
আজ বড়ই কােজর �ঠলা 
ওনার �ােবর ব�ুরা 
সব খােবন সে��েবলা।। 

�ছেলেবলার কত কথা 
�াণ কের আনচান।

 বৃি� �তামার মেন আেছ?
�স ঝরাবাদেলর িদেন 
দুিট �াণ এক হেলা 
�তামরা দু�ুিমেত।  

বৃি� তুিম এেসা তখন 
একা আিম থাকেবা যখন। 
�তামার পরশ 
আমার গােয় 
আনেব �রামা�ন।  
তুিম, আিম, মধুর �ৃিত 
মাতেবা িকছু�ন।  

সমা� 



২



ইয়াকসানা  �রাকসার

 িবিবখানা িপঠা 

িবিবখানা িপঠা বানােনা একটু কিঠন বেট। তাই ভেয় ভেয় কাজ �� করলাম। িবিবখানা িপঠােক বাদশাহী িপঠাও বেল 
কারন এর উপকরণ িহেসেব থােক নারেকল, �ড়, সুগ�ী চােলর �ঁড়া, ঘন দুধ/দুেধর মালাই আর িঘ। এসবই সু�াদু ও 
সমৃ� উপকরণ। যখন বানােত �� কেরিছ তখনই বুঝলাম ঐিতহািসক �কন, পুেরা ঘর িমি� �ােণ �মৗ �মৗ করেছ। 

এখন বিল িবিবখানা িপঠার ইিতহাস: 

বাঙািলর ঐিতহ�বািহ �কক যার নাম িবিবখানা িপঠা। এিট শতা�ী �াচীন �ামীণ বাংলার (�াধীনতা পূব�বত� ী বাংলােদশ ও 
পি�মব� একি�ত) রা�াঘের �তির হেতা। 'বাংলার মািটর �ােদ িপঠা' বলা হেয় থােক িবিবখানােক কারন এিট চােলর �ঁড়া 
িদেয় �তরী হয়। �াচীন �ামীণ রা�াঘের �পাড়া কয়লার তােপ বানােনা হেতা িবিবখানা িপঠা।

সাধারণত �পৗষ সং�াি�েত বৎসেরর �থম ধান কাটার িদেন �যমন িপঠাপুিলর আেয়াজন িছল �তমিন নানা িপঠার 
ইিতহাস পড়েল আমরা জানেত পাির বাঙািল �ামীণ জীবেন উৎসবেক �ক� কের নানা িপঠার আিব�ার। 

 

আমার দাদার বািড়, আমার �শকড় িব�মপুেরর ঐিতহ� িবিবখানা 
িপঠা। তাই মেন হেয়েছ এই ঐিতহ� যিদ একবার িনেজর হােত না 
বানােত িশিখ মেন একটা দু:খ �থেকই যােব। িনেজর হােত সব 
আেয়াজন কেরিছ সুগ�ী চাল �েড়া �থেক �� কের দুধ ঘন। 



সমা� 

িঠক �তমনই বাংলার �ামীণ নারীেদর হাত ধের এেসিছল িবিবখানা িপঠা। িবিবখানা িপঠার আেয়াজন িছল �ধু মা� িবেয়র 
আনু�ািনকতায়। িব�মপুেরর ঐিতহ� িবেয়র পর নতুন বউেদর �থম িদন ��ড়বািড়েত রা�াঘেরর যা�া �� হেতা এই িমি� 
িবিবখানা িপঠা বানােনা িদেয়। পুেরােনা িদেন বলা হেয় থাকত এই িপঠা িদেয় নতুন বউেয়র রা�াঘেরর দ�তা যাচাই করা হেতা। 
তাই এর নাম িবিবখানা িপঠা। 

আর একিট ঐিতহ�, এই িপঠা সাধারণত িব�মপুেরর মানুষরা িক� ছুির িদেয় কােট না। িবিবখানা িপঠা কাটা হয় বিট িদেয়। 

খাওয়ার সময় উপের একটু �ড় ছিড়েয়, নারেকল, বাদাম িদেয় �খেল অসাধারণ লােগ! মুেখ �দওয়া মা�ই গেল যায়।





Bharat Samiti in Media
Media Courtesy: Aishwarya Paul Bag and Mohar De



আমার দগূ�া
অজয় িম�

দগূ�া িদিদ, দগূ�া িদিদ, আমার ঘুিড়টা রানা দাদা �কেট িদেলা। একরাশ দুঃখ িনেয় ভারা�া� মুেখ 
�দাতলার �নড়া ছােদর আলেসর সামেন দাঁিড়েয়, একনাগােড় িচৎকার কের যাে� অপু। 
অপুর সব সমস�া, আবদার িদিদর কােছ বলা চাই, িদিদ তার সব িকছুর মুশিকল আসান। 

 দগূ�া, রা�াঘের, মা �ক সাহায� করিছেলা, অপুর  িচৎকার �েন �বিরেয় এেস বলেলা, অপু তুই 
িনেচ চেল আয়, আিম �তার ঘুিড় আে� যাি�, এই বেল দগূ�া একছুেট িতনেট বািড় �পিরেয় 
রানােদর বািড়র িতনতলার ছােদ হািজর। রানা তখনও ছােদ ঘুিড় ওড়াে�। 

দগূ�া: ঘুিড় ওড়ােনা িক মজার না রানাদা?
 
রানা: হাঁ �র, আিম �তা খুব এনজয় কির।
     
দগূ�া: অেন�র ঘুিড় কাটেত ভােলা লােগ �তামার?
 
রানা: হাঁ , দা�ন লােগ, কাটাকািট আমার খুব ভােলা লােগ।
দগূ�া: �তামার ঘুিড় যখন �কেট যায় তখন �কমন লােগ?
রানা: একটু ক� হয় , িক� আিম দিম না, পেররটা ওড়াই 
দগূ�া: আর যােদর একটাই ঘুিড় আেছ, তারা িক কের রানাদা? 
এই �ে�র জন� রানা ��ত িছল না, িক বলেব বুঝেত  পারেছ না। 
 
দগূ�া িক� থামেলা না, �যন রানাদা, তুিম চাও সবার ঘুিড় �েলা �কেট িদেয় এই �গাটা আকােশ তুিম একাই ঘুিড় ওড়ােব, এই 
�গাটা আকাশটা িক �তামার একার? আমরা সবাই �তা আকাশ �দিখ, এেতা বড় আকােশ একটা ঘুিড় উড়েল �সটা িক 
�দখেত ভােলা লাগেব? অেনক �েলা আর অেনক রেঙর ঘুিড় যখন পাশাপািশ ওেড়, িক ভােলা লােগ �দখেত, মেন হয়  
অেনক রেঙর নাম না জানা পািখরা, একসােথ মেনর আনে� ডানা �মেল উেড় যাে�। 
 
একসােথ �থেকও �তা আন� করা যায়। 

 
 



দুগ�ার কথা �নেত িগেয়, ঘুিড়র �থেক মন চেল �গেলা, ঘুিড়টা িনেচর িদেক একটা �গা�া �মের গােছ আটেক �গেলা।  
লাটাই এ সুেতা �গাটােত �গাটােত রানা বলেলা তুই িঠক ই বেলিছস দগূ�া, কাটাকািট না কেরও �তা ঘুিড় ওড়ােনা যায়, আন� টা �তা হয় ঘুিড় 
উিড়েয়, কাটাকািট কের নয়। 
 
দগূ�া চেল যাি�েলা, রানা ওর হােত দুেটা ঘুিড় িদেয় বলেলা এ�েলা অপুেক িদেয় িদস।
 
আজেকর সমােজ এমন কটা দগূ�া আেছ যারা সিত� কথা সহজ ভােব বলেত পাের? না খুব �বিশ �নই। সিত� শ�টাই হয়েতা আর িকছু বছর 
পর একটা িবরলতম শ� িহসােব িবেবিচত হেব। 
 
মেনারমা আর �পন এর �থম স�ান দগূ�া যখন পৃিথবীেত এেলা,�পেনর মা বেলিছেলন, এ আমার মা দগূ�া, আমােদর অেনক ভাগ� উিন 
আমােদর ঘের এেসেছন। কথাটা উিন আেবেগ বেলিছেলন িঠকই, িক� এ �মেয় সিত�ই অন�রকম, সবার সােথ িমশেত পাের, সবার সােথ 
আন� ভাগ কের িনেত পাের, সবার দুঃেখ� তার মন কাঁেদ, সিত� কথা সহজ ভােব বলেত পাের। 
 
িমথ�া আর ভয় দুেটা শ� দুগ�ার অিভধােন �নই।  এইেতা কেয়কিদন আেগ একটা িবরাট ঘটনা ঘটেলা।  �বশ কেয়কিদন ধেরই �ুল যাবার সময় 
দগূ�া ল�� করেছ চার-পাঁচটা বা�া পােলেদর আমগােছর িনেচ বেস জটলা করেছ, সবাইেক না িচনেলও আেমদ চাচার �ছেলেক �স �চেন। 
একিদন �ুল �থেক �ফরার সময় রা�ায় আেমদ চাচার সােথ �দখা, 
দগূ�া: চাচা �তামার �ছেল �িতিদন আমতলায় বেস আেরা কেয়কটা �ছেলর সােথ �িল �খেল, �ুল যায় না �কন? 
আেমদ চাচা : �ুল যােব বেল �তা �বেরায় িদিদভাই, �পেট িখেদ িনেয় �তা পড়া�েনা করা যায় না, িক বিল �বােলা 
দগূ�া: এটা �কন বলেছা? এখন �তা �ুেল িমডেড িমল �দয়, যােত বা�ারা �িতিদন খাবার �লােভ �ুেল যায়। তােত বা�ারা খাবার ও পােব 
আর পড়া�েনা ও করেব।
 
আেমদ চাচা : না িদিদভাই, �দয় না, িম� �ড িমল এর টাকা প�ােয়ত অিফস �থেক পািট� র �লােকেদর মেধ� ভাগ হেয় যায়, �ুল অি� �প�ছায় 
না।
 
দগূ�া : িক বলেছা তুিম চাচা? এ আবার হয় নািক ?
 
দুগ�ার মাথায় িকছুই ঢুকেলা না, �ক টাকা িনেয় িনে�, �কন িনেয় িনে�? িকছুই বুঝেত  পারেলা না।  রােত বাবা বািড় িফরেল, বাবার �াট�  �ফান 
টা িনেয় �গেল এ সাচ�  করেলা িমডেড িমল ফাি�ং, সা�াই। ইংরািজ ভােলা না বলেত পারেলও,খুব ভােলা পড়েত আর বুঝেত  পাের।
 
�সই �যিদন রানাদা �ক ঘুিড় কাটা িনেয় উপেদশ িদেয়িছেলা তার পরিদন রানাদার কােছ �াইেভট িটউশিন পড়ার অফার টা এেলা।  �পন বাবু 
�তা অবাক, এেতা হােত চাঁদ পাওয়া। রানা হায়ারেসেক�াির পরী�ায় �গাটা রােজ� এ দশম হেয়িছল। ও পড়ােব �েন এককথায় রািজ হেয় 
�গেলা।
 
িটউশন এর �থম িদনই রানাদা দুগ�ােক বেলিছেলা, দগূ�া, বই টা �তা মন িদেয় পড়িব িক� বই এর বাইেরও অেনক িকছু জানেত হেব, পৃিথবীটা 
�যভােব এিগেয় যাে� �তােক তার সােথ মানােত হেব, তেবই তুই �তার িনেজর আর অেন�র জীবন বাঁিচেয় িনেয় এেগােত পারিব। আর �তােক 
ইংরািজ টা ভােলা ভােব িশখেত হেব। �সাশ�াল িমিডয়ায় একাউ� করেত হেব, �সাশ�াল িমিডয়ার সমােজর ওপর িবরাট �ভাব আেছ। যারা 
এর ভােলা িদকটা ব�বহার করেত জােন তারা এটা িদেয় সমােজর অেনক সমস�া মানুেষর �গাচের আনেত পাের, তার সমাধান করেত পাের।

রানাদার "িনেজর আর অেন�র জীবন " কথাটা দুগ�ার খুব ভােলা �লেগিছেলা, বা�। িক সু�র কথা।  জীবন �তা এেক অেন�র সােথ বাঁধা, দুগ�ার 
কােছ িনেজর আর পেরর জীবন বেল আলাদা িকছু হয় না। 

িমড �ড িমল িনেয় বািকটা �তা একটা গে�র মেতা হেলা। ��েল সাচ�  কের যা জানা �গেলা �সটা �থেক দগূ�া বুেঝ  



�গেলা পুেরা ব�াপারটার দািয়� �ক �ডেভলপেম� অিফেসর মােন যােক িবিডও অিফস বেল।  িবিডও স�ারেক িচিঠ �লখা হেলা, পেরর িদন 
ওই িচিঠ িনেয় ১০ টায় িবিডও অিফস এ অিফসার এর ঘেরর সামেন ধণ�া।  িবিডও সােহেবর চাপরািশ অিফেস ঢুকেত িগেয় দগূ�া �ক �দখেত 
�পেলা।
 
চাপরািশ: তুিম এখােন িক করেছা?
 
দগূ�া: িবিডও স�ােরর সােথ �দখা করেবা, ওনার �তা ১০ টায় আসার কথা।
 
চাপরািশ : স�ার ১২ টায় আসেবন। �তামার িক দরকার আমায় বেলা 
 
দগূ�া: আমার �ুল ১১ টায় ��, স�ার �দিরেত এেল আমারও �ুল �যেত �দির হেব।  �হড ম�াম িজেগ�স করেল বলেবা িবিডও অিফেস কাজ 
িছল িক� স�ার �দিরেত অিফেস এেলন তাই আমার �ুল আসেত �দির হেলা 
�েন চাপরািশ ঘাবেড় �গেলা, ই�ারেনট এর যুেগ িক িক �য হে�, �কাথা �থেক খবর িকভােব �বিরেয় পড়েছ �কউ জােন না।  চাপরািশ 
িবিডও স�ার �ক �ফান করেলা, স�ার একিট �ুেলর �মেয় আপনার সােথ �দখা করেত চায়, �দখা কের �ুল এ যােব বলেছ।
 
িবিডও সােহব ১৫ িমিনেটর মেধ� হািজর। দুগ�ার িচিঠ পের িজেগ�স করেলা, ও �তামার ভাই বুিঝ এই �ুেল পেড়? দগূ�া বলেলা, হাঁ স�ার 
আমার অেনক ভাই, অেনক �বান ওই �ুেলই পেড় িক� তারা আর �ুল যাে� না, রা�ায়, মােঠ �িল �খলেছ আর এর ওর বাগােন এটা �সটা 
চুির করেছ, ধরা পেড় শাি� পাে�।  অেনক বা�ার �শশব ন� হে� স�ার, ওেদর যা �নয� পাওনা তা ওরা পাে� না, ওেদর ভিবষৎ ন� হে�। 
আপিন আমায় এই কিপ �ত একটা িরিস� কের িদন, আমার �দির হেয় যাে� , ১১ টায় �ুেল ঢুকেবা।  ���পূণ � িচিঠ হেল তার একটা িরিস� 
রাখেত হয়, এটা আশীষ �জঠু ওরেফ গ�দাদু একিদন বেলিছেলা, ওনার অিত কে� জমােনা সব স�য়, ওনার িনেজর ভুেল, �ধু মানুষেক 
িব�াস কের উিন হািরেয়িছেলন। দগূ�া বেলিছেলা �জঠু িব�াস করা ভুল না িক� হাঁ �তামার আজ এই কে�র জন� ওই িব�াস ই দায়ী, �সটাও 
িঠক।
 
িবিডও সােহব বুঝেত পারেলন ব�াপারটােক সহজ ভােব �নওয়া িঠক হেব না উিন সই কের িদেলন।  ১১ টা বাজেত ১০ িমিনট বািক, িবিডও 
সােহব দুগ�ােক �ুেলর �গট এর সামেন অি� িনেজর �মাটরসাইেকেল কের �প�েছ িদেয় এেলন। 

িম� �ড িমল এর টাকা িনেয় িক হয়, ওনার সব িকছুই জানা। এই ব�াপারটা যিদ পািট�  অিফেস �প�েছ যায় তাহেল দগূ�া �ক হয়েতা ওরা িঠক 
ম�ােনজ কের �নেব িক� মানুেষর কােছ এ খবরটাও �প�েছ যােব �য িবিডও র কাজ পািট� র �ক সভাপিত কের। উিন িস�া� িনেয় িনেলন �ুল 
টােক বাঁচাবার �চ�া করেবন িক� পািট� র ওপেরর �লােকেদর অড� ার ছাড়া এটা হবার নয়।  িবিডও সােহব িনেজ িডএম �ক িচিঠ িলখেলন, আর 
এমএলএ �ক �ফান কের পুেরা �বপারটা বলেলন।  এটাও বলেলন �য দগূ�া  �সাশ�াল িমিডয়ােত একিটভ। আর এেতই ম�ািজক এর মেতা 
কাজ হেলা।  সাত িদেনর মেধ� �ুল এ পিরদশ�ক এেস �গেলা, রা�াঘর এর যা পিরি�িত তা িনেয় িরেপাট�  �গেলা। একমােসর মেধ� রা�াঘর 
�মরামত কের রা�া খাওয়া �� হেয় �গেলা। পুেরা ব�াপারটা এেতা তাড়াতিড় হেলা �য �ুেলর �হডমা�ার পয�� হতবাক। পের িতিন িনেজ 
দুগ�ার বািড়েত এেস বেলিছেলন , �ুলটােক ব� হওয়ার �থেক তুই বাঁচািল মা, বা�া�েলার ভিবষৎ টা বাঁচেলা। �তার দগূ�া নামটা সাথ�ক ।
 
এই ঘটনার পর, দুগ�ার এই লড়াইেয়র খবর অেনকদরূ ছিড়েয় �গেলা। �খাদ এমএলএ এর কােন �তা আেগই �প�েছিছল। দুগ�ার সমে� 
�খাঁজখবর �নবার জন� এমএলএ সােহব �ক সভাপিত �ক তলব করেলন, এর �পছেন িবেরাধী পািটর হাত আেছ িকনা জানার জন�। পের 
যখন খবর �পেলন, রাজনীিতর �কােনা গ� �নই তখন উিন দুগ�ার জন� কন�া�ী �ীম �থেক একটা সাইেকল পাঠােলন।

দুগ�া খুব খুিশ। বা�া �েলা এখন �িতিদন �ুেল যায়, পড়া�েনা কের, ওেদর মুেখ হাঁিস। 



দুগ�ার িদন�েলা খুবই ব��তার মেধ� কাটেছ, পড়ার চাপ আেছ, পুেজার পেরই �ট� আর ছয় মাস পেরই মাধ�িমক পরীখ�া, তার ওপর বািড়র 
কােজর অেনকটা ওেকই সামলােত হয়, মা এর বােতর ব�থাটা কয়িদন হেলা খুব �বেড়েছ।  তার সােথ অপুর বায়না �তা �লেগই আেছ। দগূ�া 
সবিকছু �বশ �িছেয় সামেল িনেয় চলিছল।  িক� হটাৎ একটা ঘটনা আবার সব িকছু ওেলাট পালট কের িদেলা ।  
 
গ� দাদুর হঠাৎ কের ��াক হেয় �গল, কপাল ভােলা িছল কােজর �মেয়টা তখনও ওনার বািড়েত িছল নাহেল �তা �কউ জানেতও পারেতা 
না। কােজর �মেয়টা �ােব খবর িদেয়িছেলা, �ােবর �ছেলরাই অ�া�ুেল� িনেয় এেস হাসপাতাল এ িনেয় �গেছ। 
 
খবরটা �শানার পর দগূ�া আর ি�র থাকেত পারেলা না।  বাবা অেনক �বাঝােলন, ছয় মাস পের �তার ফাইনাল পরী�া, তুই িচ�া কিরস না 
আমরা �দখিছ িক করা যায়।  িক� দগূ�া ি�র দৃি�েত বাবার িদেক তািকেয় বলেলা গ�দাদুর িনেজর �কউ �নই, সারা জীবন উিন অেনক মানুেষর 
উপকার কেরেছন িক� �কউ �কউ ওনােক ঠিকেয়েছন, তাই জীবেনর �িত ওনার একটা ভুল ধারণা �তির হেয়েছ । ওনার বাঁচার ই�া �নই। 
�তামরা এ কাজ পারেবনা, এটা আমােকই করেত হেব, পরী�া িনেয় আিম িচ�া কির না, ওটা িঠক হেয় যােব। 
 
গ�দাদুর কি�শন খুব ি�িটকাল, ওনােক বাঁচােত �গেল দািম ওষুধ আর ইনেজকশন এর �যাগান চাই, চাই ২৪ ঘ�া আেটে�� �কয়ার। এসব 
�ভেব ডা�াররা �ায় হাল �ছেড় িদেয়িছেলা িক� �সই সময় �সখােন দুগ�ার আিবভ� াব হেলা। ডা�ােরর সােথ কথা বেল ি�টেম� এর জন� িক 
লাগেব সবিকছু �জেন িনেলা। মেনারমা আর দগূ�া দুজেন ২৪ ঘ�া পালা কের হাসপাতােল পের রইেলা। িক� �িতিদেনর ওষুধ আর 
ইে�কশন�েলা �কনার মেতা �মতা দুগ�ার বাবার িছল না। একিদন রাউে� ডা�ারেক দগূ�া িজেগ�স করেলা এেতা দািম ওষুধ ইনেজকশন 
সাধারণ মানুষ �িতিদন িকভােব িকনেব? হাসপাতাল �থেক �কন পাওয়া যােব না?

 ডা�ার বলেলন হাসপাতাল এ সব ওষুধ, ইনেজকশন আেগ আসেতা িক� সব চুির �যত, �গীরা িকছুই �পত না, তাই এখন সা�াই ব�। 
ডা�ােরর কাছ �থেকই দগূ�া  �া�-সাথী �হলথ ই�ুের� এর ব�াপাের জানেত পারেলা, ��ট গভেম�� রােজ�র �িতটা মানুেষর জন� এই 
পিরেষবা �ী �ত �দয়।
 
এরপর �গল �থেক পুেরা ব�াপারটা পেড় িনেয় ও খুব অবাক হেয় �গেলা �য এই কাড�  �ধু গ�দাদুর নয়, ওেদর পিরবােররও �নই।  বাবােক এ 
ব�াপাের িজেগ�স করেত বাবা বলেলা এসব পািট�  পিলিটে�র �ব�পার তুই বুঝিব না। দুগ�ার এবার িক� বুঝেত  অসুিবধা হেলা না �য এটা 
িমডেড িমল ব� করার মেতা �লাকাল পিলিটিশয়ান �দর কাজ না, ওপেরর �লেভল �থেক িন�ই বলা আেছ এই কাড�  যতটা স�ব কম 
ব�বহার করার কথা। একিদন মেনারমােক হাসপাতােল �রেখ দগূ�া বাবােক িনেয় �ােব �গেলা। তারপর �ােবর �ছেলেদর বুিঝেয় তােদরেক িনেয় 
এমএলএ এর কােছ �গেলা। এমএলএ এর কােছ আগাম খবর চেল �গিছেলা।

 দুগ�ােক �দেখ উিন বলেলন তুিম �তা সমাজ �সবা কেরা তাই আিম �তামায় পছ� কির, �তামার কাড�  এর ব�ব�া আমরা করিছ, �রিড হেয় 
�গেল খবর �দব।  তেব ওষুধ আর ইনেজকশন যা লােগ তুিম �মিডেকা ওষুেধর �দাকান �থেক এখন িনেয় �নেব। পের কাড�  িনেয় �গেল ওরা 
এডজা� কের �দেব। দগূ�া বলেলা �ধু কাড�  না, কােড� র জন� বছের �য পাঁচ লাখ টাকার পিরেষবা পাবার কথা �সটাও িদেত হেব। দাদুর এখন 
সবসময় একজন এেটনেড� লাগেব, তার খরচটা ওখান �থেকই আসেব। এমএলএ আর কথা বাড়ােলন না, বলেলন হাঁ িন�ই, যা িনয়ম 
আেছ উিন সবই পােবন।

 যম আর দুগ�ার দু স�ােহর যুে� দুগ�াই িজতেলা। গ�দাদু আে� আে� সু� হেয় উঠেলা, বাঁ পা টা ছাড়া বািক শরীর িঠকমেতা কাজ করেছ। 
 
সকালেবলা ঘুম ভাঙেতই নাস� িদিদ বলেলা আজ �তা আপনার ছুিট, �রিড হেয় িনন, দগূ�া এখুিন এেস পড়েব অ�া�ুেল� িনেয়।  ছুিটর কথা 
�েন মানুষটার �চাখ িদেয় জল গিড়েয় পড়েলা।  �ভেবিছেলন এেকবােরই ছুিট হেয় যােব, িক� দুগ�ার লড়াই তাঁেক পির�ার কের বুিঝেয় িদেলা 
জীবন মােন পাওয়া নয়, জীবেনর আসল মােন হেলা �দওয়া, জীবন মােন হাত  



সমা�

�িটেয় �নওয়া নয়, হাত বািড়েয় �দওয়া। 
 
পােলেদর দুগ�াপুেজার যখন ষ�ীপুেজার ঢােক কািঠ পেড়েছ, তখন দগূ�া তার গ�দাদুেক �ইলেচয়ার কের িনেয় মােয়র মূিত� র সামেন দাঁড়ােলা, 
সম� মানুেষর �চাখ তখন মা দুগ�ার জীব� মূিত� র িদেক। চািরিদেক তখন একটাই কথা দগূ�া এেসেছ �দখ, দগূ�া এেসেছ। গ�দাদু দুগ�ার িদেক 
তািকেয় বলেলা, হাঁ আপনারা িঠক ই বেলেছন, আমার দুগ�াই �তা মহামায়ার আসল �িত�িব, আমার দুগ�াই �তা দুগ�িতনািশনী। মা �য়ং এেস 
�গেছন , আর �দির �কন,  পুেজা �� ক�ন। 
 
দুগ�ার মুেখ শা�, িস�� হাঁিস , অসহায়, িনপীিড়ত মানুেষর ছায়া।
পৃিথবী আবার মানুষ�পী অসুের ভের িগেয়েছ। এেদর হােত সমাজ, সভ�তা, সম�ৃিত, মানবজীবেনর অি�� আজ �ংেসর মুেখ। এমনিক 
িবচােরর বাণীও নীরেব িনভৃেত কাঁেদ। তাই আর �দির নয়। আসুন সবাই িমেল দুগ�াপূেজায়, মা দগূ�ার কােছ �াথ�না কির যােত শত সহ� 
"আমার দগূ�া" পৃিথব�ীেত আেসন, মানুষ�পী অসুরেদর আসুিরক মনেক �ংস কের ওেদর আবার সু� মানুষ কের �তােলন, সাধারণ মানুেষর 
দুঃখ�, দুদ� শা দরূ কেরন, অিতমারী, মহামারী, মহাযুেধ�র হার �থেক পৃিথবীেক র�া কেরন।   



Why Do I Keep Coming Back To 
Cologne for Durga Puja

......Despite living in the Netherlands

Purbita Chakraborty

There’s a nip in the air. The leaves are turning from all shades of yellow, orange, and 
crimson red, before turning brown. The clouds are like balls of cotton floating in the sky.

Growing up in Kolkata, the omnipresence of Kans grass (called Kaash ful in Bengali), the 
smell of the night Jasmine, and the sound of distant drums were the signals that it was 
that time of the year — that Durga puja was approaching soon.
Now that I have been living in the West for almost 20 years, this time of the season is still 
special — something that I long for throughout the year.
I may not hear the drums playing, but the Kans grass and the night Jasmine gives it away 
— that Durga puja is right around the corner.
I lived in Germany since 2011 and moved to the Netherlands in December 2014.
And yet, I keep coming back to the Cologne Durga Puja hosted by Bharat Samiti.
Why is that?
You may think that the Netherlands is a small country and there are not many options to 
celebrate Durga Puja.
It was true many years ago when most people went to the Cologne Durga Puja because 
that was the only option within a few hundred kilometers radius.
But not anymore.
This year, there are 12 Durga Pujas in the Netherlands. Some of them are very close to my 
house. And yet, something keeps pulling me towards the Cologne Puja that I can’t quite 
get.
There’s some kind of bond, a kinship you may say, that I have formed with the people 
here.
A community that has welcomed me and my family wholeheartedly and I feel like they are 
a part of my extended family.



As an introverted person, it takes me an enormous amount of energy to make friends. So as 
a grown-up, living the life of an expat and making friends was never an easy option.
I remember when I was in the USA, I never enjoyed going to a Durga puja. I just felt lonely, 
even in a crowd.
 
But something changed when I attended my first Durga Puja in Cologne in 2011.
Looking back, I think it was the people that made the difference. 
Some of them would pull aside some sweets or snacks for me (that they have lovingly 
prepared), or some would ask me to taste the hot samosas and give feedback, cut fruits for 
the puja preparation, or help wash the dishes for the prasad.
For the first time in my life, I felt like I belonged. I didn’t have to fade into oblivion.
Now that I live far away and only get to meet these people once a year, I still feel that 
connection, that gets deeper and stronger with time.
 
It’s this sense of belonging that makes my life rich and meaningful. And that’s the reason 
that I keep coming back to Cologne during Durga Puja, no matter where I live.

The End 



সুকন�া  চ�বত� ী

উৎসব আদেত কার?  
উৎসব ওেদর স�ার |
�য পিরপািট কের �নেবদ� সাজায়, 
�য রং তুিলর আঁচেড় �দবীেক সাজায়, 
�য �দবীর অনুকরেণ িনেজেক সাজায় 
উৎসব ওেদর সবার ||

উৎসব আদেত কার? 
উৎসব ওেদর স�ার |
যারা পােয় �হঁেট ঠাকুর �দেখ 
�য সাইেকেল চের �বলুন �বেচ  
যারা চারচাকায় বেস িভড় �দেখ 
উৎসব ওেদর সবার || 

উৎসব আদেত কার?
উৎসব ওেদর স�ার |
�য মািটর টােন বািড় �ফের, 
�য িনেজর �খাঁেজ �দশ ছােড়, 
�য িবেদশ পড়ায় কাশফুল �গােন 
উৎসব ওেদর সবার ||

�য চারিট নকুলদানা অপ�ণ কের 
�য প�ব��ন িনেবদন কের 
�য মেনর িভতর দুগ�া �দেখ 
উৎসব ওেদর সবার ||

দুগ�া কা�র একার নয় |
উৎসব নতুন কাপড় নয় |
উৎসব �ধু চাকিচক� নয়, 
বা �কান �দশ�নী নয় ||

�মতার পুেজা না হেয় 
িব�াসর পুেজা �হাক উৎসব |
অেথ�র পুেজা না হেয় 
ঐিতেহ�র পুেজা �হাক উৎসব 

রাজনীিতর পুেজা না হেয়, 
ঐেক�র পুেজা �হাক উৎসব |
“আিম”�ক ভুেল িগেয় ,
সবাই �ক পােশ িনেয় 
সাথ�ক �হাক সকেলর মেহাৎসব ||

উৎসব

সমা�



নাচ...গােন....ছে�!













Sayan Mukhopadhaya

A Durga Puja Journey

Once upon a time, in a quaint village named 
Gobardanga, nestled amidst the lush greenery of 
West Bengal, a young boy named Sharathi had spent 
his formative years. Gobardanga was a place where 
traditions ran deep, and the heart and soul of the 
village was its ancestral Durga Puja, a celebration 
that had been cherished for over two centuries.

Sharathi's childhood memories were painted with the vibrant colors of Durga Puja. He 
could still recall the scent of incense wafting through the air, the rhythmic beats of dhak 
(traditional drum), and the joyous laughter of friends and family. Every year, as the season 
of autumn approached, the entire village would come together to prepare for this grand 
festival. The women would meticulously craft intricate alpana (traditional artwork) on the 
courtyard, while the men would build the majestic pandal (temporary temple).
 
The centerpiece of it all was the idol of Goddess Durga herself, beautifully adorned with 
flowers and jewelry, her ten arms symbolizing the embodiment of female power. Sharathi 
was mesmerized by the sheer grandeur and devotion that surrounded the festival.
 
But life had different plans for Sharathi. As he grew older, he left his village to pursue his 
dreams in various corners of India. He moved to Kota for his education, Delhi for work, 
and Dehradun for a brief stint. During this time, he missed his ancestral Durga Puja 
terribly. The bustling cities had their own charm, but nothing could quite replace the 
warmth and nostalgia of Gobardanga.
 
Eventually, Sharathi's journey took him far away from the borders of India to the 
picturesque city of Cologne, Germany. He found himself in a foreign land, surrounded by 
unfamiliar faces and customs. Homesickness gripped him, and he longed for a taste of the 
familiar. It was during this time that he discovered a small but vibrant Bengali community 
in Cologne.
 

 



With newfound hope, Sharathi joined this community and was pleasantly surprised to find 
that they celebrated Durga Puja with the same fervor and dedication as he had witnessed in 
Gobardanga and Kolkata. The organizers had painstakingly recreated the essence of Bengal 
in the heart of Germany. The pandal was adorned with intricate decorations, and the sound 
of dhak reverberated through the streets of Cologne.

As Sharathi stood in front of the idol of Goddess Durga, he felt a profound connection to his 
roots. The memories of his ancestral Durga Puja in Gobardanga flooded back, and he 
realized that no matter where life had taken him, the spirit of the festival remained alive 
within him. He had come full circle, from a small village to bustling cities and now to a 
foreign land, and in each place, Durga Puja had been a guiding light, a symbol of resilience, 
and a celebration of his identity.
 
With tears in his eyes and a heart full of gratitude, Sharathi joined the community in their 
prayers and celebrations. In that moment, surrounded by people from different walks of life, 
he felt the true essence of Durga Puja - a celebration that transcended borders and 
connected people through culture, tradition, and love for the divine.
 
As the dhak beats grew louder and the fragrance of incense filled the air, Sharathi knew that 
he had found a second home in Cologne, a place where he could continue to celebrate 
Durga Puja with the same passion and devotion that had been instilled in him since 
childhood. And in this fusion of cultures, he discovered that Durga Puja was not just a 
festival; it was a bridge that connected his past, present, and future, weaving the tapestry of 
his life into a beautiful and colorful celebration of heritage and belonging.

..............................................................................................................................................................................

In Kolkata's heart, where the Ganges flows,
Durga Puja's magic, every Bengali knows.
A grand spectacle, a festive delight,
From pandals to food stalls, it's quite a sight!

But now I find myself in Cologne, afar,
Where Karneval reigns, and Kölsch are star.
Yet, amidst the beer and colourful cheer,
Durga Puja's spirit is crystal clear.



In Cologne's streets, where I roam and roam,
I've seen a puja, far from home.
The efforts they put in, I deeply respect,
To bring our goddess here, they truly connect.

From crafting idols with meticulous care,
To setting up mandaps, it's a grand affair.
The Bengali spirit, we've tried to infuse,
In this foreign land, they light up the fuse.

As the priest this year, I've taken the lead,
Guiding rituals, my heart full of creed.
Though far from the Ganges, in Cologne we stand,
With devotion and love, we hold Durga's hand.

The dhak's rhythmic beat and the conch's sweet sound,
In this foreign land, they still resound.
We chant her name, offer sweets and flowers,
In Cologne, too, her divine grace showers.

The curry and rice, a taste of home's embrace,
In this chilly land, it warms up our space.
The bhog we serve, with a pinch of spice,
Brings smiles to faces, like a slice of paradise.

So here in Cologne, far from our roots,
Durga Puja's essence brightly shoots.
With laughter and love, we celebrate as one,
In this German city, our festival's begun.

From Kolkata's streets to Cologne's embrace,
Durga Puja's journey, we happily trace.
Though different lands, cultures, and skies,
In our hearts, devotion forever lies.



The End

So let's cherish the efforts, the joy they bestow,
In Cologne, where the Rhine River flows.
With humour and respect, let's honour these nights,
Durga Puja in Germany, a wondrous sight!



Bharat Samiti members at the International Stadtteilfest “Fest der 
Kulturen” in Cologne-Chorweiler on Sunday, 4th of June 2023.





Rajkrishna Paul

Listening to the whisper of rustling leaves
When it imprints an emotion on my heart as it peeps
Down my window lies the garden, with branches of giant willow tree as it leaps,
Expressing it's feeling in love, happiness, frustration who cares ?
After all it is a tree, loving the mother earth with it's leaves and flowers, so how to 
dare ?
I know that tree is a player
Not only it plays with the emotion of mother earth, it does play with me
Specially after I drink tea,
Now I know that it's attraction is it's key
Sunlight covering it's branches as it wees
Wees in discomfort of not finding it's only one
The one through which it can binds it's life as one
As there is None
Thus lies the willow tree singing alone
When the rustling wind is blown
As the wings of the wind grows.

The Soft Silence

The End



Mandala Art by Dipa Pashte



Anindya Sengupta

Ami Sri Sri Bhojohori Manna

হােত িনেয় �ডকিচ, �যই তুিল �হঁচিক, (Hathe niye Dekchi, Jei Tuli 
Hechki)
িবিরয়ানী �কারমা, পটেলর �দারমা, (Biriyani Korma, Potoler Dorma)
িমেলিমেশ হেয় যায় প�ািরেসর �ছঁচিক। (Milemishe Hoye Jaye Pariser 
Chechki)

The moment, we put on a pan to cook, 
And the knowdge  of indian dishes to soak
We make with local food and Indian spices a harmony , 
With our special cooking methods we create together
With our participants a cooking Symphony. 

These lines from a very famous Bengali song sum up our new adventure of offering  indian 
cooking courses in Germany. The experience has been a real enrichment so far, as we 
encounter so many different persons all having a common love for Indian food and a 
desire to learn. Seeing the joy, when they look at awe to the dishes they created 
themselves by following our recipes is a lot of positive energy which keeps us going ahead 
with this initiative.

So how did it happen? One fine day , last year, we got a call from the grand lady of cooking 
course (our beloved Santa di), if we are interested to take up this challenge as a cooking 
course instructor but do the course not as a single person but as an Koch Ehe-paar (we 
teach the course as a pair). Nice.. but emm can we do it? My wife knows how to cook, but 
can we really teach indian cooking? Do we really cook with a recipe when we make our 
own food? Isnt it natural? How about our language competency? So a lot of questions on 
the first day. But somehow something deep inside told us to take this challenge. 

As a start, we were also enthusiastic to observe how such a course happens. And we got 
our first invitation to join Santa Di’s course. It was again a fine day in Köln, we were ready



to come, but as usual missed a turn and arrived late to the course. When we joined we 
found that people have already started and it was a very busy scene. That was the first 
time we experience how is it to cook by following a recipe (collecting ingredients, 
following steps) and giving results in a specific time. It was just short of miracle when we 
really saw the table with all the cooking dishes that the participants had cooked (as team 
or as an individual). The awesome energy that Santa di brought to the course, by really 
being everywhere from start to finish, helping, nudging and finally praising the effort put 
by all would be remembered for a long time. Towards the end of course after we helped 
Santa di with loading, it was again another question for us, will be be able to do justice 
to such a cooking course? Hmm..

Writing our own thoughts, our recipies in a german style was also not easy. Here we got 
some help from Chitra di who gave us her recipe books. Santa di also helped us review 
our recipies and both encouraged us to go further.

One learning was that this cooking course is a real community activity where every one 
works towards a common goal (create good food, eat together and also help in cleaning 
and clearing activties). In fact we also learnt to cook in quantities so that people do have 
something to take away but we also do not have any food waste. 

Our first cooking course “Indische Küche für Einsteiger” was already full and waitlisted, 
when it kind of dawned that things are real and we are about to host a cooking course 
at Familienbildungsstätte Euskirchen. In the first course there was a nice mix of 
participant, some who rarely cook to some who are experienced in cooking. But all 
willing to help, and follow the recipe to make the dish. In the next courses we met a 
variety of participants, sometime mothers coming with their daughters, a completely 
family (including teenagers), a group of friends (who chat a bit more than others) and a 
lot more. 

The food on plate served to create a nice German Indian Integration. Thanks to my wife 
who made some interesting but simple fusion dishes using the local ingredients with 
indian spices. Chutney is such an example which could be sweet, sour and sometime 
also hot (spicy) and served to provide a completely different cullinary taste to the 
participants.

Every cooking course brings its new insights, experiences even if the menu remains 
unchanged. And despite the har bhanga khatni , we feel quite energised in the end 
awaiting our next cooking course. Still remembering the time before our first course 
where we tested each recipe ourself including the time and quantities. Sometimes I also 
stumble when participants ask me some questions, and I politely tell them that I have to 
ask my wife who the expert is. “Mein Frau ist die Chef”. Taking a cooking course together  

I



is not easy but we do it together and enjoy. 
 
Once used to ask my uncle who is a doctor, “how do you guys stay fit and fresh till the 
last hour and even attending to patients beyond your usual consultation times (Yes in 
India, the renowned doctors may even consult patient at odd late evening hours)?” I 
guess it is the same answer. Do something for others, do something that brings a smile, 
take some pains (positive) to create something, and most importantly be part of a 
community with a purpose.

The End



িফের �দখা (২)!









পুেজার �হঁেসল

 

দগূ�াপুেজা মােনই কি� ডুিবেয় জিমেয় খাওয়া-দাওয়া। 
িনরািমষ-আিমেষর বাছিবচার �নই �পটুক বাঙািলর। িখচুিড়-
লুিচ আলুরদম �থেক িবিরয়ািন-�পালাউ-কািলয়া-�কাফতা 
সবই চাই আমােদর এই কটািদন। আমােদর এবােরর পুেজার 
�হঁেসেল রইেলা দা�ন দুিট িনরািমষ �রিসিপ। পুেজারিদেন 
এরম িনরািমষ রা�া কের তাক লািগেয় িদেত পােরন পুেরা 
পিরবারেক। 



কালাকাঁদ
�মাহর �দ

সময় লাগেব:- ২০িমিনট                  কতজেনর জন�:- ২৪ জন 
 
উপকরণ :-
 
* �নসেল িম�েমড ১ িটন (৪০০  �াম) 
*�ডয়াির ওয়াইটনার ২   �টিবল চামচ �ইপ� ি�ম।
*পিনর :- ৫০০ �াম
*এলাচ �ঁেড়া :- ৩-৪ 
 
�ণালী:- 

 ১)�থেম ৫০০ �াম পিনর �ক হােতর সাহােয� ভােলা কের মাখেত হেব এবং �নসেল ওয়াইটনার ও �নসেল িম�েমড 
িদেয় �মশােত হেব।
 
২) তারপর একটা কড়াই িনেত হেব। কড়াইেয়র মেধ� ঐ িম�ণ �ক ঢালেত হেব।মাঝাির আঁেচ নাড়েত থাকেত হেব 
ভােলা কের  ও ঘন করেত হেব।ঘন করেত করেত কড়াই �থেক যখন �ছেড় আসেব তখন অন� একিট পাে� নািমেয় 
রাখেত হেব।

 ৩) গ�াস ব� কের িদেত হেব এবং কানা �চু পাে�র মেধ� িঘ �াশ কের িনেত হেব। এলাচ �ঁেড়া ছিড়েয় িদেত হেব 
পাে�র মেধ�। ওই িম�ণ িটেক ঠা�া কের িনেত হেব ও �চৗেকা আকাের গেড় পিরেবশন ক�ন।



িসঙারা
�লাপামু�া কর

বাঙালীর িসঙারা।�যটা কলকাতার িমি�র �দাকােন, পাড়ার �দাকােন 
পাওয়া যায়,  একদম �সরকম িসঙারা। যত�েলা আপনারা/�তামরা 
িসঙারা বানােব। ধেরা, �তামরা দশটা িসঙারা বানােত চাইেছা,�জাড় 
সংখ�ক হেলই ভােলা হয়।তাহ �ল �তামরা পাঁচবার এক মুিঠ কের  ময়দা 
�নেব।  মােন একটা �লিচ �থেক দুেটা কের িসঙারা হেব। পাঁচ বার িনেল 
আিম দশটা  িসঙারার একটা মাপ বলিছ �তামােদর �ক, �সটা  হেলা,  
পাঁচবার �তামরা ময়দা িনেল, তার সােথ, সাদা �তল �মশােত হেব ময়াম 
িহেসেব। ময়াম িদেত হেব।আর নুন িদেত হেব।   ময়াম এতটাই িদেত হেব, 
�কেনা অব�ায় ময়দা টা যখন হােতর মেধ� �নব,তখন �যন ময়দাটা মুিঠ 
হেয় যায়। মােন,এতটা ই আমােদর �ক ময়াম িদেত হেব। 

 

এবার খুব ভােলা কের �খয়াল রাখেত হেব।লুিচ বা পেরাটার �থেক শ� কের মাখেত হেব। এবার ওটােক ঠা�া জেল মাখেত 
হেব। �মেখ ওটােক ২০ �থেক ৩০ িমিনট স�াি�ং টাইম িদেত হেব। 

এই �তা হেয় �গল িসঙারার ময়দাটা। এবার িসঙারার পুড় টা। আলু এবং ফুল কিপ সমান সাইেজর �ছােটা �ছােটা কের,ডুেমা 
ডুেমা কের �কেট িনেত হেব। আলু �থেক �তামরা �যন �খালা ছািড়েয়া না। �খালা �� আলু,  ফুলকিপ একটুখািন বাদাম 
িনেত হেব।  �তেল �ত বাদাম �ভেজ  তুেল িনেত হেব। তারপর অই �তেলেত আলু আর ফুলকিপ �ক ভাজেত হেব। 
ভাজেত ভাজেতই একটু আদা �থেঁতা কের িদেত হেব। একটু হলুদ �ঁেড়া িদেত হেব। একটু খািন ইে� করেল আপনারা/
�তামরা কা�ীির লাল ল�ার �ঁেড়া িদেত পােরা। আেরকটা জায়গায় একটু �কেনা �খালােত পাঁচ �ফাড়ন  �ভেজ িনেত হেব। 
িদেয় �সটা �ক �ঁিড়েয় িনেয় ওপর �থেক িদেয় িনেত হেব তরকাির এর মেধ�। আর বাদাম �েলা �য�েলা ভাজা আেছ, 
�স�েলা িদেয় িদেত হেব।



এরপের নুন আর িমি�। �কােনা জল লাগেব না। িঢেম আঁেচ পুড় টােক �তির কের িনেত হেব। পুড়টা যখন ঠা�া হেয় যােব, 
তখন পুড়টা িসঙারার মেধ� িদেত হেব। �তা আিম �যেহতু, পাঁচটা িসঙারার মেতা বেলিছ মােন পাঁচখানা �লিচর 
অ�া�ি�েমট বেলিছ, এেককটা �লিচ বািনেয় িনেত হেব,  একটু ল�ােট ধরেনর বা ল�ােট �গাল লাইক ওভাল �শপ কের 
�বলেত হেব।এরপর মাঝখান �থেক �কেট িনেত হেব। �কেট িনেয় �যমন কের ঝালমুিড়র �কাণ করা হয়, �সরকম একটা 
�কাণ সৃি� করেত হেব।সৃি� করার পের, �তির করার পের, তার মেধ� িসঙারার পুড় টা জল িদেয় জেুড় িনেত হেব। আিম ছিব 
�ত �দিখেয়িছ িকরকম �শপ টা হেব, �সরকম �শপ কের বিসেয় িনেত হেব। এভােবই দশটা িসঙারা, এেককটা �লিচ �থেক 
দুেটা কের  িসঙারা �বেরােব। এবার সাদা �তলটা �থেম খুব গরম কের িনেত হেব।

 তারপের সাদা �তল টা িমিডয়াম আঁেচ করেত হেব। �তেল  ভাজার সময় খুব �খয়াল রাখেত হেব।  খুব গরম �তেল 
ভাজার সমেয় িসঙারার গােয় ফ�া উেঠ যায়। িস ঙারার �তলটা �লা টু িমিডয়াম আঁেচ িসঙারা ভাজেত হেব। ব�স, �তলটা 
একটু গরম কের িনেয়, একটু ঠা�া কের িনেয় এেককটা ব�ােচ যিদ আিম পাঁচটা কের আিম ভািজ,  তাহেল অ�া�ি�েমটিল 
পেনেরা িমিনট মেতা লাগেব। এরপর �ভেজ তুেল িনেয় �তামরা ধেনপাতার চাটিন িদেয় �খেত পােরা বা �ধু ও �খেত 
পােরা। যার �যমন ইে�।।



Nani’s Punjabi Chole Bhature
Priya Dey

Chole:
 
•    2 cup soaked overnight chickpeas.     
•    2 chopped onion
•    1/4 cup tomato puree
•    1 teaspoon coriander powder
•    5 cloves garlic
•    1/2 teaspoon turmeric
•    1 1/2 teaspoon chana masala powder
•    1 teaspoon cumin
•    1 tablespoon ginger
•    3 tablespoon onion paste
•    salt as required
•    1 teaspoon garam masala powder
•    1 teaspoon red chilli powder
•    1 tablespoon Kasoori methi

Step 1 Pressure cook the chickpeas
To prepare the chole, soak chickpeas in water overnight or for 6-8 hours. Then, put a 
pressure cooker on high flame and add the soaked chickpeas in it along with salt to taste 
and 1 tea bag or you can also put 2-3 tea leaves and wrap it in a cloth. Cook the 
chickpeas for 15-20 minutes. (Note: The tea leaves or the tea bag will change the colour 
of gravy from dark brown to black.)

Step 2 Saute the onion
Meanwhile, put a pan on medium flame and heat a little oil in it. Add the cumin seeds 
and sliced onion to the pan. Saute the onion till golden brown, then add minced garlic, 



ginger and onion paste. Saute the ingredients for a few seconds until the raw smell of 
garlic goes away and then add tomato puree.
 
Step 3 Add spices and cook the chole
Once the oil is separated, add turmeric, red chilli powder, coriander powder and chana 
masala. Cook the tomato-onion mixture for another two minutes add kasoori methi mix 
well, and then add cooked chole with little water. Stir well to mix the masala with the 
chole or the chickpeas. Check salt and allow it to cook for a few minutes. The chola is 
done! You can garnish with chopped onion and coriander leaves.

Bhatura

•    1 cup all purpose flour
•    3 teaspoon yoghurt (curd)
•    4 tablespoons refined oil salt as required.
•    1/4 tablespoon wheat flour or Semolina( optional)
Now for making the bhaturas, combine together all-purpose flour or maida and wheat 
flour or atta in a dough kneading plate. Then add salt and oil to it. Mix well. Add yoghurt 
to the flour mixture and knead the dough well. You can add a little water and knead the 
dough. When it is done, cover the dough with a kitchen towel and allow it to rise.
Fry the bhatura and serve
Now, put a kadhai on high flame and meanwhile, take equal quantities of the dough and 
roll big size puris (bhatura). When the oil is hot enough, carefully add these bhaturas to 
the oil and deep fry. Repeat with the rest of the dough. Then take a plate and serve 
Chola bhatura hot!

Tips
•    Adding semolina will make the bhaturas crispier.
•    To make the bhatura soft you can add some ghee, this will make your bhatura 
delicious.
•    You can add some amchur powder to the chole, to give it a spicy-tangy touch.
•    To make the dish more enticing you can dry roast the spices and then add them to 
the dish.
•    Add a bit of soda to give a nice texture to the Bhature and to make them puff up 
perfectly, make sure that the oil is super-hot.



Reis mit Kreuzkümmel (Jeera Rice)
Enakshi Sengupta

•    ½ - 1 TL Salz (nach Geschmack)
•    Eine Handvoll leicht gebratene Cashewkerne (optional)xt

 Verfahren
1.    Waschen Sie den Basmatireis ein paar Mal und den Reis für 10 Minuten in ausreichend 
Wasser einweichen.
2.    Vor dem Kochen das Wasser vollständig aus dem Reis abgießen und den Reis 
beiseitestellen.
3.    1 EL Öl in einer Pfanne erhitzen und die Zwiebeln goldbraun anbraten. Etwas Zucker 
kann verwendet werden, um den Karamellisierungsprozess zu beschleunigen. Die 
gebratenen Zwiebeln beiseitestellen.
4.    Ghee in einem Topf erhitzen und die Cashewkerne leicht anbraten, aus der Pfanne 
nehmen und beiseitestellen. Die ganzen Gewürze und den Kreuzkümmel hinzufügen.
5.    Sobald die Kreuzkümmelsamen zu knistern beginnen, den Reis hinzufügen.
6.    Den Reis mit den Gewürzen zwei Minuten auf mittlerer Temperatur anbraten und 4 
Tassen kochendes Wasser hineingießen.
7.    Die gebratenen Zwiebeln und Salz zum Reis hinzufügen und alles gut mischen. Das 
Wasser muss leicht salzig sein.
 8.    Den Reis aufkochen lassen und nach 2 Minuten Temperatur reduzieren auf mittlere 
Hitze. Bitte nicht so viel umrühren. Den gebratenen Cashewkernen hinzufügen. Abdecken 
und köcheln.
9.    Etwa 12 Minute köcheln lassen, bis alles Wasser verdunstet ist und der Reis gar ist.
10.  Die Temperatur ausschalten und den Reis weitere 5 Minuten ruhen lassen.

Zutaten
•    2 Tassen langkörniger Basmatireis
•    4 Tassen kochende Wasser + extra kaltes Wasser zum 
Einweichen
•    2 EL Ghee + 1 EL Öl 
•    1 mittelgroße Zwiebel, in dünne Scheiben geschnitten
•    2 Lorbeerblatten
•     1 Zimtstange
•    4-5 Nelken
•    2 TL Kreuzkümmelsamen



Zum Durgapuja 2023 wünscht Ihnen viel Freude



Wir danken unseren Sponsoren!!
Ginti & More Urban Food Club, Köln
Chitra Chakraborty
Santa Bit
Christa & Sunil Roychowdhury
Rita & Nobert Nehring
Shulekha & Dilip Roy
Champa & Bhola Mandal
Mita and Samar Chakraborty
Pushpo & Sagar Ghosh
Subhadra & Anit Chaudhuri
Arunavo Chowdhury
Anastasia Bühner
Reema & Partha Sarathi Patra
Lopamudra & Goutam Kar
Saheli Rana & Shantanu Kundu
Priya & Subhobrata Dey
Somali & Anupam Samanta
Purbita & Suddhasattwa Chakraborty
Mohar & Anirban Sarkar
Enakshi & Anindya Sengupta
Monika and Amit Mukherjee
Kosturi and Sandipan Banerjee
Sharmishta and Koustav Mukherjee
Aishwarya Paul Bag & Rajkrishna Paul
Indrani & Vinay Choudhury
Roopa & Anand Yedire
Jyoti & Naresh Chindore
Yogita & Subodh Patwardhan
Sangeeta & Paresh Sural
Shankhamala & Shantanu Jana



Todesanzeigen von Vereinsmitgliedern

Dr. Amiya Kumar Chakraborty
 
08-06-1937 to 15-11-2022
 
Dip. Ing in Physical Metallurgy from the 
Institute of Technology, Stuttgart
Dr. of Science from the Max-Planck-
Institute for Special Metals at Stuttgart.
Researched on Atomic reactor safety
Worked at Gesellschaft für Reactor 
Sicherheit. (GRS)

My beloved husband, words can never be enough to say what a treasure you are in my 
life. 
You, my soulmate ,have been always by my side with your love and empathy. In 
moments of joy, you have laughed with me and have hold me tight in my sorrows. Your 
sense of humour and wit have had always added colours in my life.!
 
You are an example of wide wisdom with vast simplicity….and I feel fortunate to be 
your wife each and every single moment.
 
I pray to  the Almighty to reunite with you , if there is anything called “Afterlife”. I will 
love you and cherish you forever!
 

Your loving wife
Chitra Chakraborty



Cäcilia Sircar
17.06.1936 to 04.10.2023



Für Ihren Terminkalender:
Zeit und Ort für unser 

DURGAPUJA-FESTIVAL 2024 
stehen jetzt schon fest: Wir friern 
wieder vom Mi., 09. Okt. bis So., 
13. Okt. 2024 im Bürgerzentrum 
Köln-Chorweiler, Pariser Platz 1 

Wir feiern Laxmipuja:
Am Samstag, den 11. 
November 2023, im 

Quäker-
Nachbarschaftsheim, 

Kreutzer Straße 5-9, 50672 
Köln

www.durgapuja.de
Bankverbindung: Commerzbank Köln, IBAN DE26 3704 0044 0763 4249 00, BIC: COBADEFFXXX

Indischer Kulturverein (Bharat Samiti) e.V. 

***Alle Autoren sind 
selbst verantwortlich 
für Ihre individuellen 

Beiträge. Bharat 
Samiti e.V. übernimmt 
keine Verantwortung

WIR DANKEN ALLEN VON 
HERZEN!

All den ungezählten Freunden 
und Förderern ganz herzlich, 
die durch ihre großzugigen 
Spenden, durch Anzeigen, 

Sponsoren, und ganz 
besonders durch

vielfältige tatkräftige Mithilfe 
und zahlreiche ideenreiche 

Aktionen unserem 32. 
Durgepuja-Fest 2023 in Köln 

zum Erfolg verhelfen.
Wir hoffen, dass wir auch in 
den folgenden Jahren weiter 
mit Ihrer freundlichen und 

Unterstützung und Sympathie 
rechnen können.

Wir sind als gemeinnütziger 
Verein anerkannt und von den 

Körperschafts- und 
Gewerbesteuern freigestellt.
Gerne stellen wir Ihnen eine 
steuerabzugsfähige Spenden-

Bescheinigung aus.
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Sri Sri Durgapuja-Fest 2023 vom 20.10. bis 24.10.2023, 
am Pariser Platz 1 Bezirksrathaus, Köln Chorweiler, Tel.: 02 21 - 22 19 63 30 

Indischer Kulturverein (Bharat Samiti) e.V. Köln-Deutschland
www.durgapuja.de 


